Hier ist das Rezept:

Recette pour 8 personnes

150 g de beurre

200 g de chocolat noir
3 ceufs

150 g de sucre

50 g de farine

préparation: 20 minutes
préchauffer le four a 160°C
cuire au four: 20 minutes

1. Faire fondre le beurre et le chocolat.
2. Ajouter les ceufs.

3. Ajouter le sucre et la farine.

4. Puis, verser la pate dans un moule.
5. Mettre au four.

Bon appetit!

Rezept fiir 8 Personen

150 g Butter

200 g dunkle Schokolade (70%)
3 Eier

150 g Zucker

50 g Mehl

Vorbereitung: 20 Minuten
Vorheizen des Ofens auf 160°C (Ober-/Unterhitze)
Backen im Ofen: 20 Minuten

1. Butter und Schokolade schmelzen im Wasserbad.
2. Die Eier hinzufiigen.

3. Zucker und Mehl hinzufiigen.

4. Dann den Teig in die Kuchenform fillen.

5. In den Ofen stellen.

Guten Appetit!



